
Tre röda och ett vitt!
Vi provar dessa viner från Veneto i Italien. 
Antiche Terre Garganega
Antiche Terre Corvina
Antiche Terre Valpolicella Ripasso
Antiche Terre Amarone della Valpolicella

Vi bjuder på en italiensk delikatesstallrik.
Parmigiana – aubergingratäng med tomat, mozzarella, ägg, 
pecorino.
Marinerad paprika med ansjovis & kapris.
Tomat & mozzarella sallad i form av en ”snaps”
Brocetta med parmaskinka och soltorkadtomat pesto
Fellino.

Hugo Zartmann
Hugo Zartman är född och uppvuxen i Sydtyskland 
där föräldrarna drev hotell och restaurang med en 
egen druvodling. Kunskapen om viner kom, kan man 
säga, med modersmjölken.
Kärleken förde så småningom Hugo till Sverige där 
han kom att driva �era egna restauranger. De senaste 
15 åren har han arbetat i huvudsak med viner.
Idag arbetar Hugo för Bornicon & Salming, ett im-
portföretag för alkoholhaltiga drycker, främst vin 
ifrån världens alla hörn. Företagets största kund är 
Systembolaget men försäljning sker även via grossist 
till hotell, restauranger och cateringföretag.

v i n p r o v n i n g  m e d  h u g o  z a r t m a n n
4 Italienska viner

Grand Rydaholm-Horda
Västra Storgatan 27, 330 17  Rydaholm
info@grandrydaholmhorda.se
Telefon 0472-208 25

Onsdag 
den 13 februari 2013
Klockan 19:00
Max 25 deltagare

Pris: 225 kr   
inkl. moms


